A szigetvári paradicsom

A SZESZICO Kft. szigetvári kertészete 1992 óta foglalkozik paradicsom termesztéssel. A technológia folyamatos fejlesztésével igyekszik a cég minél jobban kihasználni a szigetvári klimatikus adottságokat és a helyi kutakból nyert kitűnő minőségű öntözővíz felhasználásából adódó lehetőségeket. Fűtésre az 1050 m mélyről feltörő termálvizet használják, melyet lehűlés után visszatermelnek a talajba. A szigetvári paradicsom ízét, zamatát a helyi mikroklíma, a napfényes órák országos szinten is kiemelkedő mennyisége, az öntözővíz ásványisó-tartalma és az alkalmazott legmodernebb üvegházi technológia (tálcás rendszer, diffúz üveg, számítógépes vezérlés) biztosítja. 

Vegyszeres növényvédelem helyett a kártevők ellen azok biológiai ellenségeit használják fel okszerűen telepítve és monitoring rendszert alkalmazva. 

Egy egészséges, magas biológiai értékű élelmiszert, a „szigetvári paradicsomot” adja át a SZESZICO Kft. nagy mennyiségben a fogyasztók részére az év tíz hónapjában. 
Sem a megyében, sem a régióban nincs hasonló módon termesztett paradicsom. A környező piacokon – így a pécsi Vásárcsarnokban is - már ezen a néven keresik a terméket, amelyhez pozitív minőségi érzet kapcsolódik hozzá. A Szentlőrinci Gazdanapok országos mezőgazdasági kiállításán „Élelmiszeripari Nagydíjas” elismerésben is részesült a termék. 
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Fotók: SZESZICO Kft. 

